
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

Menu  D éjeuner   

ランチコース 

11am to 2.30pm  

 
Salade  gourmande  

poached  Sagamihara  egg (N, G, D)  

jambon  blanc  cooked  ham,  pork  pâté 

グルマンディーズサラダ 

相模原有精卵のポーチドエッグ ジャンボンブラン ポークパテ 

 

Your  choice  of second  course  

スープ またはリゾットをお選びください 

 

Seasonal  soup (G, D)  

季節のスープ 

 

Saffron  risotto,  prosciutto  (D)   

生ハムを添えたサフランリゾット 

 

Your  choice  of main  dish  

お好みのメインディッシュをお選びください 

 

Alfonsino  and  seasonal  vegetables,  Barigoule  style  (D)  

fish  jus reduction  

金目鯛と秋野菜のバリグール 

ジュ ド ポワソン 

 

Grilled  Japanese  beef loin  (D)   

seasonal  vegetables,  horseradish  sauce  

国産牛ロースのグリル 

季節野菜 レフォールソース 

 

Caramel  and  orange  tart (N, G, D)  

chocolate  ice  cream  

キャラメルとオレンジのタルト 

チョコレートのアイスクリーム 

 

Coffee  or Tea  

コーヒーまたは紅茶 

  



 

 

 

 

Forest  Shaved  Ice  

フォレスト シェイブド アイス 

2pm to 4pm 

  

Peach  and  Champagne  (D)   

raspberry  sauce  

桃とシャンパン ラズベリーソース 

 

Nagasaki  Sonogi  matcha  (N,  D)    

長崎県産彼杵抹茶と小豆 和三盆ソース  

 

Kindly  select  your  preferred  beverage   

お好みのお飲み物をお選びください 

 

Coffee  | Roasted  Tea  (Shizuoka)  | Tea  

コーヒー| ほうじ茶（静岡県）| 紅茶  

 

 

Desserts  

デセール 

3pm to 5pm 

  

Caramel  and  orange  tart (N, G, D)   

chocola te ice  crea m 

キャラメルとオレンジのタルト 

チョコレートのアイスクリーム 

 

 

Crème  brûlée  (D)      

Madagascan  vanilla   

マダガスカル産バニラのクレームブリュレ  

 

 

  



 

 

 

 

Appetiser  Forêt  

森のアペタイザー 

3pm to 5pm 

 

Assorted  Bruschetta   

4 種のブルスケッタ 

Tomato  and  Basil  (VG , G)  

Shrimp  Tartar  (G)  

Prosciutto  and  Mozzarella  (G , D)  

Ratatouille , Poached  Egg , Crispy  Bacon  (G)  

トマトとバジル 

海老のタルタルとオーロラソース 

生ハムとモッツァレラチーズ  

ラタトゥイユと半熟卵 クリスピーベーコン  

 

Prosciutto  and  Fruits            

生ハムとフルーツ 

 

Three  kinds  of cheese,  dried  fruits  (G,  D)                 

3 種のチーズ ドライフルーツ添え 

 


