
 

 



 

 

  

ランチコース 

 

季節のスープ

お好みの前菜をお選びください

  
  

  桜鯛のカルパッチョ

  独活と山梨県契約農園のハーブサラダホワイトバルサミコのジュレ

  

  
  
  

  和牛ウチモモの炙り

  相模原県産有精卵のポーチドエッグ

  グリーンアスパラガスとパルミジャーノレッジャーノ

  

  
 
 

 シーザーサラダ

 沖縄県産金アグー豚の自家製プロシュートコット

 相模原産有精卵のポーチドエッグ

 アンチョビとベーコングラナパダーノ

お好みのメインディッシュをお選びください

  
  

  ノルウェーサーモンのコンフィ

  クスクスと春野菜ブールノワゼットソース

 

  
  

  国産牛ロースのグリル

  季節野菜レフォールソース

瀬戸内レモンのタルトカモミールティーのジェラート

コーヒーまたは紅茶

 

 



 

 

桜 フォレ デセール 

 

 

セイボリーの盛り合わせ

桜と苺のタルト

桜とラズベリーシュークリーム

チェリーとピスタチオのタルト

桜のティラミス

ダークチェリーのソルベと桜のメレンゲ

コーヒーまたは紅茶

 

 



 

 

デセール 

  

瀬戸内レモンのタルトカモミールティーのジェラート

 

  

マダガスカル産バニラのクレームブリュレ  

アイスクリームとソルベの盛り合わせ

シェフのおすすめ 

  

ハムの盛り合わせとピクルス

種のチーズドライフルーツ

 

 


