
  

 

 

 

 

  

 

 



チョコレート アフタヌーンティー 

秋が終わり寒い季節の始まり、ザ・ラウンジ by アマンで提供する 

冬のアフタヌーンティーは、チョコレートをふんだんに使用した 

チョコレート アフタヌーンティーです。 

冬に恋しくなるチョコレートを、様々な仕立てで様々な味わいで提供いたします。 

デュヴァル ルロワ ブリュット レゼルヴ

柚子 & ジンジャークーラー

アールグレイ & ベリースプラッシュ

上記日本円での表示価格には、サービス料 ％と消費税 ％が含まれております。



チョコレートのスープ 

 クランベリーのエスプーマ 

牛肉の赤ワインとカカオ煮

 

カカオのタルト 

洋梨とハーブのフロマージュブラン 

生ハムと茄子味噌のブルスケッタ 

リコッタチーズと胡桃

人参のムース 

レーズンとクミンのゼリー 

カカオのシュー 

ズワイ蟹とカリフラワー スマックスパイス 



プレーンスコーン 

チョコレートスコーン 

クロテッドクリーム 季節のジャム 

ピスタチオムース ラズベリーのクーリ 
ホワイトチョコレートシャンティ チョコレートソース 

 
✤✤✤ 

ルビーチョコレート 紅茶のケーキ 

柚子のタルト ブロンドチョコレートクリーム 

ミルクチョコレートのタルト 
無花果とラズベリーのジュレ 

ベネズエラ産チョコレートのケーキ 

 
 



ルイボス ウィンタープラム  

       アイリッシュ ウイスキークリーム

 

チル アウト

ウィンター ローズ

マラクージャ デ グレナディージョ

バニラ チャイ

マンゴー ドリーム

モルゲンタウ

カモミール 

バイタル グレープフルーツ

モルゲンゾネ

ライト & レイト セイロン

ルイボス キャラメル

ルイボス アールグレイ

ルイボス レモン 

                  玄米茶、ほうじ茶、煎茶 川根



ドイツの老舗紅茶ブランド「ロンネフェルト」の最高級茶葉を使用したエクスクルーシ

ブな「ティースターコレクション」。下記のラインナップの中からお楽しみください。 

ダージリン サマー

夏にヒマラヤ山脈の名園から収穫される紅茶。さわやかな香りが特徴です。 

ゴールデン アッサム

金色のティップ（茶芯）が入った上質な紅茶です。 

甘くコクがありミルクと合います。 

スモークド チャイナ

ロンネフェルトのレシピによる上品な中国燻製茶とインド茶の 

ブレンドティーです。 

スプレンディド アールグレイ

ダージリン、中国茶、アッサムをブレンドしたベルガモットの香り高い紅茶です。 

ジャスミン パールズ

小さな球状の茶葉にジャスミンが華やかに香る中国茶です。 

 ジュエル オブ ヌワラエリヤ 

スリランカの避暑地ヌワラエリヤを彷彿とさせるまろやかな風味の紅茶です。 

コーヒー、アイスコーヒー、カプチーノ、カフェラテ、 

アイスカフェラテ、エスプレッソ、ディカフェ



 


