
(D) Dairy (G) Gluten (N) Nuts (VG) Vegan

Please let us know if you have any allergies or special dietary requirements, or if you require any further information.     

アレルギーやお食事の制限、ご不明な点などがございましたら、お気軽にお知らせください。

Our choice of suppliers and local produce – including fish, meat, dairy, fruits and vegetables – is informed by our commitment t o sustainability

私たちは、魚介類、肉類、乳製品、果物、野菜を含む食材や仕入先の選定において、サステナビリティへの取り組みを重視しています。

COLTIVARE

栽培

GRANCHIO (N) 

Hokkaido Hairy Crab, Kagabuto Cucumber, Pistachio, Lemon

北海道産毛ガニ

加賀太胡瓜 ピスタチオ 檸檬

CAVATELLI (G) 

Cavatelli Pasta Shells, House - made ‘Nduja Pork Sausage Ragù,

Red Onion, Paprika, Tomato

カヴァテッリ

自家製ンドゥイヤとサルシッチャのラグー 赤玉葱 パプリカ トマト

ROMBO (D) 

Sautéed Hokkaido Flounder,

Hiroshima Organic Sunfruit Orange, Fennel, Tsubugai Sea Snail

北海道産平目のソテー

広島県産有機のサンフルーツとフェンネル つぶ貝

ANATRA

Roasted Kasumi Duck,

Manganji Pepper, Okinawan Spinach, Timur Pepper

茨城県産かすみ鴨のアッロースト

万願寺唐辛子と金時草 ティムルペッパー

BIANCOMANGIARE (D,N)

Almond Milk Pudding, Mango, Cardamon Gelato

ビアンコマンジャーレ マンゴーのズッパ カルダモンのジェラート

CAFFÈ O TÈ, PICCOLA PASTICCERIA

Coffee or Tea, Mignardises

コーヒー または紅茶 小菓子

RACCOLTA

収穫

2名様でシェアしてお召し上がりください

Sharing menu where you choose the same main dish

for a minimum
of two guests

CASTELFRANCO (D,N) 

Castelfranco Lettuce, Figs, Gorgonzola Dressing, Walnuts

カステルフランコと無花果のインサラータ ゴルゴンゾーラと胡桃

PA PPARDELLE (D,G) 

Pappardelle Pasta Ribbons, Hokkaido Tankaku Wagyu Beef Ragù

パッパルデッレ 北海道産短角牛のボロネーゼ

CHOICE OF ONE MAIN

ACQUA PAZZA

Catch of the Day off Goto’s Seas poached in Herb Broth

アクアパッツァ 本日の五島列島の鮮魚

FRITTO MISTO (D,G) 

Deep - fried Summer Vegetables & Seafood Delicacies Assortment

魚介と夏野菜のフリットミスト

COTOLETTA ALLA MILANESE (D,G) 

Breaded Veal Cutlet, Cherry Tomatoes

コトレッタアッラミラネーゼ ケッカソース

CROSTA DI PANE VEGANA (G,N,VG) 

Vegan Savoury Pie, Beetroot, Porcini, Balsamic Vinegar, Dill

クロスタディパーネ ビーツとポルチーニ茸 バルサミコ ディル

BISTECCA ALLA FIORENTINA 

Kuroge Wagyu T - Bone Steak (1Kg)

黒毛和牛のビステッカアッラフィオレンティーナ (1 Kg) 

MAIALE KIBIMARU

Grilled Bone - in Okinawa Kibimaru Pork Loin

沖縄県産骨付きキビまる豚ロースのグリリアータ

*****

TIRAMISU (D,G,N)

Tiramisu, Espresso Sorbet

ティラミス クラッシコ エスプレッソのソルベット

CAFFÈ O TÈ, PICCOLA PASTICCERIA

Coffee or Tea, Mignardises

コーヒー または紅茶 小菓子
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NUCHIGUSUI

ヌチグスイ召し上がりください

Seasonal menu inspired by the Okinawan philosophy of "Nuchigusui " ,

the nourishment that sustains life

命薬（ヌチグスイ）生命を養い支えるという沖縄の思想を表現した季節限定メニュー

minimum
of two 
guests

TRE PICCOLI ASSAGGI (D,G)

Amuse - Bouche:

Crostini – Fermented Tofu, Okinawan Black Sugar

Tartlet – Bitter Melon Sweet and Sour, Salted Ricotta Cheese

Cold Soup – Okinawan Pumpkin, Turmeric Tea

クロスティーニ豆腐ようと黒糖珠塩オリーブオイル

タルトレット ゴーヤのアグロドルチェ リコッタサラータ

冷製ズッパ島かぼちゃ うっちん茶とライムバジル

INSALATA DI MARE (G)

Giant Squid, Kuruma Prawns, Sea Grapes, Mozuku , Shikuwasa Citrus

インサラータディマーレ

ソデイカと車海老海ぶどう もずく シークヮーサー

POLPETTINE (G)

Golden Agu Pork & Fish Meatballs,

Black Sesame, Okinawan Taro Root, Green Papaya Soup

金アグー豚と鮮魚のポルペッティーナ 黒胡麻田芋 青パパイヤのズッペッタ

AKAMACHI AL SALMORIGLIO

Sautéed Akamachi Fish, Okinawan Garlic Sauce, 

Chayote, Winter Melon

アカマチのソテー 島にんにくのサルモリッリオ モーウイ 冬瓜

MACCHERONI (D,G)

Maccheroni, Goat Meat & Kibimaru Pork Ragu, Mugwort

マッケローニ 山羊とキビまる豚のラグー フーチバー

BIANCOMANGIARE (N)

Biancomangiare, Peanut, Mango Sorbet, Passion Fruit, Getto Ginger

ビアンコマンジャーレ ピーナッツ マンゴーのソルベ パッションフルーツと月桃

BABA (D,G)

Baba Yeast Cake, Barrel - Aged Yaesen Awamori Rice Liqueur,

Caramelised Golden Pineapple, Okinawan Black Sugar Gelato

八重泉バレルのババ ゴールデンパインのカラメラート 黒糖ジェラート

CAFFÈ O TÈ, PICCOLA PASTICCERIA

Coffee or Tea, Mignardises

コーヒー または紅茶 小菓子

NUCHIGUSUI CON MANZO ISHIGAKI

ヌチグスイ

Seasonal set menu with Ishigaki beef

TRE PICCOLI ASSAGGI (D,G)

Amuse - Bouche: Crostini – Fermented Tofu, Okinawan Black Sugar

Tartlet – Bitter Melon Sweet and Sour, Salted Ricotta Cheese Cold Soup –

Okinawan Pumpkin, Turmeric Tea

クロスティーニ豆腐ようと黒糖珠塩オリーブオイル

タルトレット ゴーヤのアグロドルチェ リコッタサラータ

冷製ズッパ島かぼちゃ うっちん茶とライムバジル

INSALATA DI MARE (G)

Giant Squid, Kuruma Prawns, Sea Grapes, Mozuku , Shikuwasa Citrus

インサラータディマーレ ソデイカと車海老海ぶどう もずくシークヮーサー

POLPETTINE (G)

Golden Agu Pork & Fish Meatballs,

Black Sesame, Okinawan Taro Root, Green Papaya Soup

金アグー豚と鮮魚のポルペッティーナ 黒胡麻田芋 青パパイヤのズッペッタ

MACCHERONI (D,G)

Maccheroni, Goat Meat & Kibimaru Pork Ragu, Mugwort

マッケローニ 山羊とキビまる豚のラグー フーチバー

AKAMACHI AL SALMORIGLIO

Sautéed Akamachi Fish, Okinawan Garlic Sauce, 

Chayote, Winter Melon

アカマチのソテー 島にんにくのサルモリッリオ モーウイ 冬瓜

MANZO ISHIGAKI (D)

Ishigaki Wagyu Sirloin, C reative Takes on Purple Sweet Potato

石垣牛サーロインのグリリアータ 紫芋のヴァリアツオーネ 島らっきょうとピパーチ

BIANCOMANGIARE (N)

Biancomangiare, Peanut, Mango Sorbet, Passion Fruit, Getto Ginger

ビアンコマンジャーレ ピーナッツ マンゴーのソルベ パッションフルーツと月桃

BABA (D,G)

Baba Yeast Cake, Barrel - Aged Yaesen Awamori Rice Liqueur,

Caramelised Golden Pineapple, Okinawan Black Sugar Gelato

八重泉バレルのババ ゴールデンパインのカラメラート 黒糖ジェラート

CAFFÈ O TÈ, PICCOLA PASTICCERIA

Coffee or Tea, Mignardises

コーヒー または紅茶 小菓子

+2,00

0 
per person
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