Ce menu a été élaboré et congu pour le partage et la
convivialité. Il s’inspire de la cuisine traditionnelle japonaise

Washoku, fondée sur I’équilibre et I’'harmonie des saveurs.

HEDLHE - MENU OMAKASE
Menu de partage pour I'ensemble des convives
(minimum 2 personnes)

O—RX A= a1—-Menu5 Plats
#4 D F - Supplément Wagyu

AF w4 - SNACKS

# = - Edamame (o)
Féve de Soja a la Fleur de Sel de Guérande

A3 4 JLIEY - Nama Style Nigiri (6)

Riz a Sushi Croustillant, Tartare Epicé de Saumon ou de Thon

4 = =/8—FH — — Mini Burger Wagyu (0,6)
Burger Wagyu, Salade Tomate et Mayonnaise Epicée

#8715 8F - Gyoza au Black Cod ()
Black Cod Mariné au Miso, Gingembre, Ail, Huile Layu

BF3EBIF - Gyoza Yasai (v,6)

Gyoza aux Légumes, Gingembre, Ail, Huile Layu

45 4 - SALADES

) —2H 55 —salade Verte (v,6)
Mesclun, Asperge, Avocat, Tomate et Vinaigrette Tosa

7K 3 — salade Mizuna (g)

Daikon, Shiso, Myoga, Vinaigrette Ponzu-Ume, Bonite et
Oeufs de Saumon

[FS5NAE k') 27 -Epinards & Truffe (vg,0)

Salade de Pousse d’Epinards et Parmesan, Vinaigrette au Yuzu
Et Truffe d’Hiver

T BEEY S H - Salade Soba Zaru (v,6)

Coriandre, Oignons Nouveaux, Champignons Eryngii,
Dashi de Shiitaké

(D) Produits Laitiers (G) Gluten

AT3E - ENTREES

A3 D HHF AR N R —1E = — Saint-Jacques Poélées (q)

Beurre au Yuzu Kosho, Piment Padrén

(ZFEHLEE Y - Hamachi Usuzukuri )
Carpaccio de Sériole, Shiso, Radis, Ail Frit et Sauce Yuzu Ponzu

EFZFBRZE L - Uni Chawanmushi

Flan aux Oeufs Vapeur, Oursins, Caviar

B )43 )LFx EF DY - Tartare et Caviar ()

Tartare de Thon ou Saumon, Caviar Oscietre et Sauce Wasabi

F&f-1-% +') 2 7 - Tataki Wagyu et Truffe ()
Shiso, Chili, Daikon, Sauce au Miso Epicée, Truffe Noire

+ E'—F 1 - Ceviche

Ceviche de Poisson, Concombre, Tomate, Oignon et Coriandre

XASB - TEMPURA

BFEX A5 — Tempura Yasai (v,6)
Assortiment de Légumes, Sauce Tentsuyu

KXASEY AhHE - Tempura Moriawase ()
Assortiment de Gambas, Poissons et Légumes

HBEXRA S - Tempura Ebi ()
Tempura de Gambas, Aioli Epicé au Sésame

R S INEXREFE - Tempura King Crab (g)
Tempura de King Crabe d’Alaska, Aioli au Yuzu Kosho

(N) Fruits a Coques  (VG) Vegetarien (V) Végan

Merci de nous informer de toute allergie ou exigence alimentaire particuliére, ou si vous souhaitez obtenir des informations complémentaires.

Le choix de nos fournisseurs et de nos produits locaux — poissons, viandes, produits laitiers, fruits et Iégumes — est guidé par notre engagement en faveur de la durabilité.



A=/t I+E&HE - SOUPE ET
ACCOMPAGNEMENTS

Bk — Soupe Miso (G)
Wakame, Cébette, Tofu

W X - Goma-ae (v)
Epinards, Champignons Enoki, Sauce au Sésame

Z#R - Riz Blanc (v)
EED ¥ - Sunomono d’Algues (v)

Salade de Concombre et d’Algues,
Vinaigrette de Riz, Graines de Sésame

BEKI - PLATS

#B87 SFTEBEE - Gindara Saikyo Yaki (o)
Black Cod Grillé, Mariné au Miso Sucré, Miso Yuzu

729 HZ - Nasu Dengaku (vG, 6, N)

Aubergine a la Vapeur Glacée au Miso, Oignons au Vinaigre

et Graines de Sésame

14 X T — - Steak Wagyu (g
Entrecote de Wagyu Grillé (100gr)
Sauce Epicée au Yuzu

&7 4 LA T—3 —Fillet de Boeuf ()
Fillet de Boeuf Frangais Grillé (250gr)
Sauce a la Moutarde Japonaise

ZRME Y Y Z - Tori Teriyaki

Poulet Fermier Bio Grillé, Nappé a la Sauce Teriyaki

i — Saumon
Filet de Saumon Grillé, Sauce Teriyaki ou au Wasabi (G)

S EDOMRBEES - Tofu Toban Yaki (v)

Champignon, Kale, Sauce Pimentée a I’Ail

A J XA —/E&F - Homard Uni Ogonyaki (c)
Demi-Homard Grillé, Miso aux Oursins, Shiso,
Donburi de Pinces

A 5 /3H =K 5 — Wagyu Udon ()
Nouilles Udon, Shitake, Oeuf Ontama, Negi, Schichimi

(D) Produits Laitiers (G) Gluten

HE $EYET - SASHIMI & NIGIRI SUSHI

KB+t L4 > 3> Sélection de Sashimi 15 Pieces
R B+ Lo < 3 > Sélection de Nigiri 8 Pieces

& .~ % 7] - Sashimi et Sushi a la Piece
fif — Saumon

F <5 -Thon

fig - Anguille

#E2& - Gambas

fif — Bar de Ligne

[£E 5 - Sériole

ZE - Oursins

K kB -Toro Ventréche de Thon
A7 XA -Homard

# 4 - Boeuf Wagyu

# Z%HFT - SUSHI ROLLS

RI8A = F —Thon Epicé (s
H—=E 2 /FHRH F - Saumon et Avocat
2 5 /\% - King Crab, Mizuna, Yamagobo (g)

I E 754 -Gambas Croustillantes ()
Avocat, Mayonnaise Epicée

B3 - Yasai (v,6)

Shitake Mariné, Yamagobo, Takuwan

A # % - Nama Futomaki ()
Homard, Yuzu et Caviar Oscietre

(N) Fruits a Coques  (VG) Vegetarien (V) Végan

Merci de nous informer de toute allergie ou exigence alimentaire particuliére, ou si vous souhaitez obtenir des informations complémentaires.

Le choix de nos fournisseurs et de nos produits locaux — poissons, viandes, produits laitiers, fruits et Iégumes — est guidé par notre engagement en faveur de la durabilité.
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