
 

1 Gluten 2 Crustaceans 3 Egg 4 Fish 5 Peanuts 6 Soy 7 Milk 8 Nuts 9 Celery 10 Mustard 11 Sesame seeds 12 Sulfur dioxide and s ulphites 13 Lupins 14 Molluscs  

V=Vegetarian  VG=Vegan  
 

ANTIPASTI  
 

CARPACCIO DI MANZO, SALSA BERNESE E SCAGLIE DI PARMIGIANO                                                                                          

Beef carpaccio, bearnaise sauce, Parmesan cheese (3,7,10,12)  
 

CEVICHE DI TONNO, MANGO, ERBA CIPOLLINA E CORIANDOLO                                 

Tuna ceviche, mango, chive and coriander (3,9,12)  
 

CARPACCIO DI GAMBERO DI LAGUNA, SEDANO CROCCANTE E MELA VERDE      

Lagoon shrimp carpaccio, crunchy celeriac and green apple (2,9)  
 

CULATELLO DI ZIBELLO E GIARDINIERA FATTA IN CASA       

Culatello di Zibello and homemade pickled vegetables (12) 
 

MOSCARDINI IN UMIDO E SPUMA DI POLENTA BIANCO PERLA       

Stewed baby octopus and white creamy polenta (4,7,9,14)  

 

PRIMI PIATTI  
 

RISOTTO DI ZUCCA, CAPASANTA E LIMONE   

Pumpkin risotto, scallop and lemon (7,9,12,14)  
 

GNOCCHI DI PATATE E RAGU’ DI MANZO                 

Potato gnocchi and beef ragù (1,3,9,12) 
 

SPAGHETTI CACIO E PEPE    

‘Cacio e pepe’ spaghetti (1,7) 
 

LINGUINE ALLE VONGOLE VERACI   

Linguine pasta with clams (1,12,14) 
 

VELLUTATA DI PATATE E PORRI    

Potato and leek creamy soup (9,VG)  

 

SECONDI  PIATTI   
 

ENTRECÔTE DI MANZO AL BARBECUE, PURÉ DI PATATE E JUS AL VINO ROSSO    

Grilled beef entrecôte, potato and truffle puree  and  red wine jus (7,9,12) 
 

MILANESE DI VITELLO, PATATE , TARTUFO  NERO  E POMODORINI     

Veal cutlet, potato es and cherry tomatoes (1) 
 

ROLL DI POLLO LATTE E MIELE, CREMA DI PASTINACA E FUNGHI     

Organic chicken roll, parsnip cream and mushrooms (7,9)  
 

BRANZINO AL SALE, CARCIOFI E SALSA MEDITERRANEA     

Salt -baked seabass, artichokes and mediterranean sauce (4,7)  
 

PARMIGIANA DI MELANZANE     

Eggplant parmigiana (7,V)  

  



 

1 Gluten 2 Crustaceans 3 Egg 4 Fish 5 Peanuts 6 Soy 7 Milk 8 Nuts 9 Celery 10 Mustard 11 Sesame seeds 12 Sulfur dioxide and s ulphites 13 Lupins 14 Molluscs  

V=Vegetarian  VG=Vegan  
 

INSALATE  
 

INSALATA DI ASTICE, FINOCCHI E D  AVOCADO   

Lobster, fennel s and avocado salad  (1,2,6,10 ) 
 

INSALATA DI QUINOA, SPINACI, MELOGRANO, NOCI PECAN E SEMI DI CHIA                   

Quinoa, baby spinach, pomegranate, pecan nuts and chia seed  (8,VG ) 
 

CAPRESE CON TRIS DI POMODORI  E MOZZARELLA DI BUFALA    

Buffalo m ozzarella caprese with mixed tomatoes  (7,V) 
 

INSALATA NIZZARDA, TONNO  SCOTTATO , ACCIUGHE, FAGIOLINI, UOVA, POMODORI ,  

PATATE  E OLIVE    

Nizzarda Salad with tuna  tatak i, anchovies, green beans, boiled eggs, tomatoes , potatoes and olives (3,4,12)  
 

INSALATA CAESAR, CONIGLIO ALLE ERBE, BACON, ACCIUGHE E PARMIGIANO   

Caesar salad, herb  seasoned  rabbit, bacon, anchovies and Parmesan cheese  (1,3,4,10,12) 

 

TOAST E SANDWICH  
 

AMAN VENICE CLUB SANDWICH     

Aman Venice club sandwich  (1,3,10,12) 
 

FOCACCIA VEGETARIANA, VERDURE GRIGLIATE, HUMMUS AL  ROSMARINO E RUCOLA     

Vegetarian focaccia, grilled vegetables, rosemary hummus and rocket salad  (1,V,VG ) 
 

TOAST CON AVOCADO, SALMONE, UOVO E POMODORO     

Avocado toast with salmon, egg and tomato (1,3,4) 
 

CHEESEBURGER DI BLACK ANGUS, CHEDDAR, POMODORO, CIPOLLA, INSALATA E BACON     

Black Angus cheeseburger, mature cheddar, tomato, onion, salad and bacon  (1,3,7,10) 
 

FOCACCIA, POMODORINI, OLIVE E BURRATA     

Focaccia bread, datterini tomatoes, olives and burrata cheese  (1,7,V) 

 

DESSERT  
 

TIRAMISU                                                                                                                                                                                    

Tiramisu  (3,7) 
 

MOUSSE AL CIOCCOLATO FONDENTE, CUORE DI CARAMELLO SALATO  

E CRUMBLE DI NOCCIOLE                                   

Dark chocolate mousse, creamy salted caramel and hazelnuts crumble  (3,7,8) 
 

TARTELLETTA AL LIMONE E MERINGA FLAMB É          

Lemon and meringue tartlet  (1,7) 
 

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI                                                                                                                                             

Homemade gelato and sorbet selection  (V,VG, 3,7) 
 

 

 

 

In caso di allergie alimentari, si prega di avvisare il personale di sala prima di ordinare  

If you have any concerns regarding food allergies, please inform our team prior ordering  

 

La nostra scelta di fornitori e prodotti locali, tra cui pesce, carne, latticini, frutta e verdura, è guidata dal nostro impe gno per la sostenibilità  

Our choice of suppliers and local produce, including fish, meat, dairy, fruits and vegetables is informed by our commitment t o sustainability  


